
Les entrées
Les coquilles Saint-Jacques, grillées et marinées, 

Sauce vierge au Yuzu.
22€

Raviole et velouté aux champignons des bois, 
Eclats de noisettes.

18€

Terrine de foie gras de canard, 
Chutney de coing au poivre Timut.

18€

Les plats
Le bar, risotto au potimarron,

Crème fine safranée.
30€

La découpe du chapon, jus truffé,
Châtaignes céleri et lard paysan.

30€

Le fromage
Le brie de Meaux, noix et truffes noires.

12€

Les bûches
Chocolat, praliné cacahuète. 

28€ (pour 4 personnes)

Clémentine, vanille.
26€ ( pour 4 personnes)

Carte à emporter
Du Vendredi 

20 décembre  
au Jeudi 
2 Janvier

Le menu 72€
Les coquilles Saint Jacques, grillées et marinées,

Sauce vierge au Yuzu.

*****
Le blanc de barbue, risotto au potimarron, 

Crème fine safranée.

*****
La découpe du chapon, jus truffé,
Châtaignes céleri et lard paysan.

*****
Le brie de Meaux, noix et truffe.

*****
La bûche à la clémentine.

Commande par
téléphone au : 
0559265134

Ou

Par mail : 
contact@briketenia.com

A retirer 
à notre adresse : 
142 rue de l’Eglise
64210 Guéthary

Horaires de retrait :
entre 10h et 14h

ou
entre 17h et 20h


