
 
 

Las Entradas 
 
 

Foie gras Souprosse semicocido y caramelizado, magret de pato seco,                      

Chutney de fresas con pimienta de Timut y pan de brioche.                                                             

38€ 

 

Huevo de corral de la granja Oiloxoko de Sare, con salsa suprema de trufa, 

Brioche de hojaldre y jamón de Kintoa.                                                                                             

34€                                                                                  

 

Raviolis de setas,  

Virutas de foie gras crudo, anguila ahumada y avellanas tostadas.                                                 

32€ 

 

Espárragos blancos de las Landas, crema de piñones, 

Salsa Grenobloise, ensalada con hierbas de la huerta.                                                                     

32€ 

 

Langostinos asados, aceite de marisco y bisque cremoso, 

Carpaccio, vinagreta de cítricos y sorbete de yuzu.                                                                           

46€ 

 

 

 
 
 

El Mar 
 

Vieiras con mantequilla de avellanas, limón y anchoas, 

Jugo de barba y mousseline de brócoli y almendras.                                                                        

44 € 

 

  

Pechuga de bacalao confitada en mantequilla de cítricos, 

Crema fina de ginebra de Balea, coulis de berros y verduras de primavera.                                   

38 € 

 

 

Filete de lenguado a la plancha, cremoso de patata, ñoquis glaseados con Ossau Iraty, 

Fondue de espinacas con nueces y limón confitado.                                                                    

48 € 

 

  



 

La Tierra 

 
Mollejas doradas en sartén, jus de mantequilla de avellana, 

Mitonné de guisantes, colmenillas y espárragos verdes.                                                                  

52 € 

 

 

Cordero lechal de los Pirineos, jus de Vadouvan, toque de ajo negro, 

Berenjenas prensadas, aceitunas verdes y requesón.                                                                       

46€ 

                                                        

 

Chuleta de cerdo Kintoa, jus de mostaza,  

Fondue de chalota con vino de Irouléguy, pomme dauphine y salsa bearnesa ligera.                

42 € 

 

 

 

Los Postres 
 

Profiteroles dorados: 

Hojaldres de almendra, helado de vainilla Bourbon, caramelo de mantequilla salada, 

                       Chocolate caliente caribeño.                                                                                                           

18 € 

 

Fresas: 

Bajo una lámina de merengue, fresa confitada y sorbete, 

Cremoso de vainilla y gel de estragón.                                                                                               

18 € 

 

Chocolate: 

Namelaka de chocolate, Mousse de haba tonka, 

Praliné y helado de café.                                                                                                                    

18 €. 

 

Limón a la menta: 

Bizcocho, mermelada de limón confitado, ganache de yuzu, 

                Sorbete de limón, nata y zumo de menta.                                                                                 

18 € 

 

Tortilla noruega: 

Sorbete de mango y naranja, galleta suave de naranja, 

                 Brunoise de mango y pimiento de Espelette.                                                                                 

18 € 

 
 

Los Quesos 
 

Carrito de quesos frescos y refinados, 

Seleccionado por la casa en colaboración con Señor Minvielle, Fromages et Compagnie. 

 18 €  

 

Café, Dulces y Chocolate 4 € 


